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清洁标签食品通用技术规范
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97192964]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了清洁标签的术语和定义、一般要求、标签分类、加工过程、包装、标签、标识、储存和运输的要求。
本文件适用于清洁标签食品。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2760  食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

清洁标签 clean label
在标签上以清晰、易懂的方式呈现产品成分，减少不必要的食品添加剂使用，并对原料来源、生产工艺等关键信息进行透明化标注，以体现产品天然、健康属性的标签形式。

清洁标签食品 clean label food
在食品生产过程中，优选天然原辅料，在确保食品安全的前提下，非加工工艺需要不添加食品添加剂（不包括营养强化剂），达到配料简洁的食品。
一般要求
原辅料、食品添加剂应符合相应的食品标准、GB 2760和有关规定。
[bookmark: _Toc13386]不应直接使用含有国家相关法律法规规定的基因工程生物/转基因生物及其衍生物的原料。
不应使用氢化工艺加工的含反式脂肪酸的油脂。
不得使用经辐照加工的食品原料。
优先使用天然食品添加剂（如动植物提取物、微生物及其发酵产物）替代或减少化学合成食品添加剂的使用，通过天然物质降低对合成食品添加剂的依赖。
加工过程中使用的食品添加剂总数（含原料及复合配料带入）不应超过3种（营养强化剂、酶制剂、加工助剂除外）。
标签分类
根据产品和原料中食品添加剂等情况进行标签分类，具体情况见表1。


标签分类
	产品分类
	标签分类

	
	三星标签
	四星标签
	五星标签

	乳及乳制品
	食品添加剂（含原料及复合配料带入）的总数不超过2种。
	非工艺必要不得添加食品添加剂（原料不得带入），且食品添加剂的总数不超过1种。
	不得添加食品添加剂（原料不得带入）。

	其他食品
	食品添加剂（含原料及复合配料带入）的总数不超过3种。
	非工艺必要不得添加食品添加剂（原料不得带入），且食品添加剂的总数不超过2种。
	非工艺必要不得添加食品添加剂（原料不得带入），且食品添加剂的总数不超过1种。

	注：本文件使用的食品添加剂名单应符合附录A的规定。


加工过程
加工过程应符合 GB14881及其他有关规定。
产品（包括所使用的原料）加工过程宜简单，避免过度加工。
标签、标识、包装、贮存、运输
标签、标识
应符合 GB 7718 和 GB 28050及其他有关规定。
标签应透明化，避免“隐藏”成分。
符合本文件标签分类中三星、四星和五星标签的食品，标签中可标识“X星清洁标签”，但不得包含任何直接或间接诋毁、贬低非清洁标签食品的文字或图示说明。
包装
产品包装材料应无毒无害无异味，并符合食品安全国家标准和有关规定。
贮存、运输
应按照产品的贮存条件来进行贮存和运输。
运输工具应清洁、干燥、无异味污染并符合有关卫生标准，不得与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装混运，装卸时轻搬轻放。
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（规范性）
清洁标签食品食品添加剂目录
	食品类别
	食品名称
	食品添加剂种类

	乳及乳制品
	调制乳
	乳化剂

	
	风味酸乳和风味发酵乳
	稳定剂

	
	炼乳及其调制产品
	稳定剂

	
	稀奶油（淡奶油）及其类似品
	稳定剂

	
	干酪、再制干酪、干酪制品及干酪类似品
	稳定剂

	冷冻饮品
	冰淇淋、雪糕类
	乳化剂

	
	风味冰、冰棍类
	

	
	其他冷冻饮品
	

	饮料
	果蔬汁类及其饮料
	稳定剂、酸度调节剂

	
	蛋白饮料
	

	
	碳酸饮料
	

	
	茶、咖啡、植物（类）饮料
	

	
	固体饮料
	

	
	特殊用途饮料
	

	
	风味饮料
	

	调味料
	复合调味料
	增味剂

	果冻
	果冻
	稳定剂、凝胶剂、乳化剂

	冲调谷物制品
	冲调谷物制品
	膨松剂、稳定剂
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